
PROPONOWANE MENU 
  
Na powitanie – lampka szampana (wina musującego) - dostarcza organizator 
  
OBIAD   
Zupa – do wyboru: tradycyjny rosół z makaronem, 
kremy: pieczarkowy, pomidorowy, brokułowy, z białych warzyw 
 
DANIE GŁÓWNE: (5 porcji/osobę) (8 rodzajów do wyboru) 
   schab soute w lekkim ciemnym sosie / z pieczonym jabłkiem 
   schab tradycyjny z pieczarkami 
   pieczeń z karkówki w sosie pieczeniowym 
   roladka z karkówki z warzywami   / ze śliwką i kapustą / z ogórkiem i 

cebulą 
   polędwiczka wieprzowa w sosie kurkowym 
   rolada wołowa w sosie / bitki wołowe w sosie 
   grillowany filet z kurczaka w ziołach w sosie pieprzowym 
   filet z kaczki w pomarańczach i rozmarynie / udo kacze pieczone 
   filet z kurczaka zapiekany z   warzywami / ze szpinakiem / z pieczarką / z 

ananasem 
   filet panierowany w migdałach 
   roladka drobiowa ze słonecznikiem i porem / z serem lazur i boczkiem 
   kotlet devolay tradycyjny / z serem i szynką / ze szpinakiem / z pieczarkami 
   roladka z kurczaka z mozzarellą i suszonym pomidorem / ze szpinakiem w 

sosie al’a beszamel 
   udko faszerowane 
   potrawka z kurczaka 
   sandacz w migdałach / sandacz w sosie cytrynowym 
   dorsz na grillowanych warzywach /dorsz panierowany w migdałach 
DODATKI 
   ziemniaki z koperkiem 
   frytki / ziemniaki pieczone / płatki pieczone / kulki ziemniaczane - do 

wyboru jeden rodzaj 
   kluski śląskie 
   bukiet surówek – 3 rodz. 
   warzywa gotowane na parze / risotto brokułowe / kapusta modra - do 

wyboru jeden rodzaj 
  
DESER 
   ciasto (250 gram/os)   
   owoce (250 gram /os) 
  
ZIMNE ZAKĄSKI (6 porcji/osoba, 8 rodz. do wyboru) 
   tradycyjny galant drobiowy / wieprzowy 
   terrina z kurczaka z warzywami / orzechami / szpinakiem 
   mix mięs pieczonych (pieczeń ze schabu, polędwica trzy smaki, koreczki 

ze śliwki i boczku) 



   roladka drobiowa ze szpinakiem w boczku 
   roladka lazurowa 
   szparag w szynce z serkiem chrzanowym 
   tatar wołowy z jajkiem przepiórczym  
   roladki z tortilli 
   zestaw śledzi 
   ryba po grecku   
   ryba marynowana w pomidorach z cebulką 
   ryba w galarecie  
   sałatka „Grecka”  
   sałatka „Gyros”  
   sałatka z pieczonym burakiem, rukolą, serem typu feta, prażonymi 

nasionami 
   sałatka z granatem 
   sałatka z gruszką i suszonym pomidorem 
   sałatka z prażonym boczkiem i serem lazur 
   rożki z szynki z sałatką warzywną 
   sałatka z awokado, jajkiem, oliwkami, ogórkiem 
   sałatka z grillowanym kurczakiem, papryką i parmezanem 
   sałatka makaronowa z serem typu feta, pomidorami koktajlowymi, oliwkami 
 
DODATKI: 
   pieczywo mieszane 
   masło 
GORĄCE DANIE OK. GODZ. 22.00 (2 por. na osobę) 
   barszcz czerwony z krokietem 
   cepeliny na kapuście 
   stek z karkówki  
  
GODZ. 23.30 TORT WESELNY  
(dodatkowa dopłata lub we własnym zakresie)  
  
GODZ. 00.00 OCZEPINY  
  
GORĄCE DANIE GODZ. 01.00 (1,5 por. /osoba, do wyboru 2 rodz. mięs)    
   flaczki lub gulaszowa (do wyboru jedna zupa dla wszystkich) 
   golonka pieczona  
   udko pieczone z kurczaka 
   żeberko miodowe 
   schab po zbójnicku  
DODATKI: 
   bigos 
   ketchup, musztarda, chrzan  
ŚNIADANIE GODZ. 02.30 
   żurek czysty  
 


